SYLWESTER 2026

OBIAD (serwowany na potmiskach)

ZUPA:KROLEWSKI ROSOL Z BAZANTA Z MAKARONEM WEASNE]
ROBOTY

DANIA GEOWNE:

WOLOWINA DUSZONA W CZERWONYM WINIE
POLEDWICZKI W SOSIE BOROWIKOWYM

SANDACZ W SOSIE Z KAWIOROWYM
PIECZONE ZIEMNIACZKI , GNOCZI
SUROWKI : BURACZKI, PEKINSKA, WARZYWA NA PARZE

ZIMNE PRZEKASKI:
TATAR WOLOWY
CAPRESE
-BULECZKI PANINI Z MASELKIEM CZOSNKOWYM

PRZYSMAK Z LOSOSIA
SZYNKA PARMENSKA Z MELONEM

SLEDZIK
SALATKA SZEFA KUCHNI

POLMISEK WELIN Z WEASNEJ WEDZARNI



DANIA PODAANE NA CIEPLO:

KREWETKI TYGRYSIE Z BAGIETKA CZOSNKOWA
KACZKA Z KARMELIZOWANYMI MARCHEWKAMI

BARSZCZ Z PASZTECIKIEM

NAPOJE
KAWA , HERBATA, NAPOJE BEZ OGRANICZEN

0,5 L WODKI NA PARE
LAMPKA SZAMPANA NA POWITANIE NOWEGO ROKU



